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理财产品

惠添利2137号（温州特供版）

惠添利2146号

E点通5014号（夜间理财）

惠添利2147号（惠财专属）

惠添利2148号

惠添利2149号

惠添利2150号（分行专属）

惠添利2151号

惠添利2149号

理财期限

122天

40天

90天

180天

91天

365天

94天

41天

181天

起售金额（元）

5万起

5万\10万\30万

5万起

惠财1、2\惠财3、4

5万\10万\30万

5万\10万\30万

5万\30万

5万\10万\30万

5万\10万\30万

发售期

5月22日-5月27日

5月21日-5月23日

5月20日（17:00-21:00）

5月20日-5月23日

5月21日-5月26日

5月21日-5月26日

5月22日-5月26日

5月24日-5月27日

5月22日-5月27日

适合客户

稳健型客户

稳健型客户

仅支持网银与移动银行销售

稳健型客户

稳健型客户

稳健型客户

稳健型客户

稳健型客户

稳健型客户

预期年化收益率

5.0%

4.3%-4.5%

4.7%

4.6%-4.8%

4.4%-4.6%

4.7%-4.9%

4.7%-4.8%

4.3%-4.5%

4.5%-4.7%

据统计，我市大型、特大型酒店共有24家，

其中纯餐饮酒店有20家。如何在总体趋于平

淡的酒店市场中突围？市饭店餐饮行业协会会

长胡思林表示，转型是酒店行业未来发展趋势，

首先应当转变观念，过去那种瑞安酒席必须高

档的观念必须转变，按照目前形势，“回到过去”

近期是不可能的；其次，重新定位，高端酒店要

做好婚宴酒席服务，中低端要向百姓的日常消

费靠拢，推出大众消费，比如亲戚朋友同事聚餐

等；第三，调整菜品，提高菜品质量，撤掉高档的

菜品，换上一些中低档的菜。

对于目前市场上的打价格战现象，胡思林

并不赞成，他说，一个企业需要利润去提升服

务，大量促销优惠看似赢得眼前利益，却间接影

响服务质量。如此只会重蹈覆辙，回到10年前

送饮料送啤酒的情景。市场遇冷，各大酒店更

应学会理性应对，在菜品及服务质量上多下苦

功。

大酒店生意遇冷出招揽客
业内人士：酒店行业未来发展需转变观念，重新定位
■见习记者 潘敏洁/文 王鹏洲/图

“啤酒买一送一；生日免费赠送生日蛋糕和鲜花；中午消费散席一律8折；充值即反馈
⋯⋯”日前，安阳某大酒店大打促销牌。据了解，这是其开业5年以来首次推出促销活动。
自去年底中央出台“八项规定”、“六项禁令”以来，加上市民回归理性消费，不少人取

消了乔迁宴、谢师宴、生日宴、满月酒等，甚至有不少市民取消订婚宴，转而以现金替代，再
加上私人会所的兴起，我市各大酒店生意遇冷，争相出招揽客。

“从去年底开始，生意一直很冷淡，”该大酒

店总经理黄晓静说，“为招揽客户，我们4月份推

出促销活动，这类活动只能带动一下人气，纯属

薄利多销。”不仅如此，该大酒店还调整了消费定

位。“以前低端的我们不做，现在只要散客上门，

不管是消费几百元的朋友、同事聚餐，还是一千

多元的商务会餐，我们都会提供服务。”

另一知名大酒店也放下身段，推出以2980

元起步的婚宴，价格相比去年普遍下降1000

元。“在菜肴上相应调整，撤掉一些昂贵食材，这

样价位自然会降低。”酒店大堂经理刘月兰说。

除此外，该酒店还在今年推出贵宾卡，持卡可享

受8.8折优惠。没有贵宾卡也没有关系，“只要前

来消费的客人提出打折要求，我们也会满足。”刘

月兰说。

像这样大打价格牌的酒店，在我市不在少

数，然而也有个别酒店仍以“傲气”示人。比如某

酒店虽在价格上做了相应调整，从原来定位于高

端消费调整为中端消费层，但做得更多的还是

“内功”修炼。“提升服务质量，提高菜品质量，做好

主动营销。”该酒店一餐饮销售负责人说。

价格战只能赢得一时顾客，而内功却能赢

得未来市场。“从细节入手，我们将提供有针对

性的服务，而客人自然会感觉到这种独一无二

的个性化服务。”该负责人说，“目前总体市场偏

冷，就算主动去找也不一定能找到客户，但我们

要做的就是慢慢把路铺好，等市场稍微回暖时，

走起来会顺当些。”

促销打折注重细节

酒店转型是未来趋势

某酒店大打促销牌
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蒲瓜又名壶芦、夜开花，属葫芦
科，味甘甜，肉质鲜嫩，是夏季市民喜
食的蔬菜。我市种植蒲瓜历史悠久，
在平原和山区都有种植，老
百姓还会晒蒲瓜干，常年享
用，别有风味。

■记者蔡玲玲

本期推荐本期推荐：：蒲瓜蒲瓜

用舌尖舔尝防止买到苦蒲瓜
眼下，正是蒲瓜大量上市的时节。不

过，有些运气不好的市民可能会买到苦蒲

瓜。苦蒲瓜有一股很重的苦味，食用后可

能导致食物中毒。

市农业局农业站技术人员陈义重介

绍，苦蒲瓜是品种间杂交引起遗传性变化

形成，或是蒲瓜生长过程中瓜藤被破坏形

成。苦蒲瓜含有一种糖苷毒素，这种毒素

受热后不易破坏分解，食用后约半小时左

右，会感觉头昏、心跳加速、恶心、呕吐，同

时伴有严重腹泻。据了解，糖苷毒素中毒，

目前尚无特效的治疗药物，主要通过催吐

利尿和对症处理来缓解。因此，市民在购

买、食用蒲瓜时要注意。

苦蒲瓜与正常蒲瓜在外形上不好区

别，主要还得用舌尖舔尝来鉴别。购买时，

将选购的蒲瓜瓜藤折开，用舌尖舔尝，如有

苦味，则为苦蒲瓜。食用前，用舌尖舔尝是

否有苦味，如有苦味则不能食用。

蒲瓜要及时吃
某酒店行政总厨郑宏冠推荐：

蒲瓜蛤蜊
材料：蒲瓜800克，蛤蜊300克，姜丝12

克，原味高汤1杯，鲜鸡精1/5小匙。

做法：蒲瓜削皮切块状；蛤蜊吐砂，刷洗

干净，备用；先将原味高汤煮至沸腾，将洗净

的蛤蜊放入煮至开口，

捞起取肉备用；将蒲瓜

块、姜丝入锅煮至沸

腾，放入鲜鸡精调味，

放入蛤蜊肉即成。

蒲瓜煎饼
材料：蒲瓜1

个，洋葱半个，鸡

蛋2个，面粉一碗，

盐、鸡汁、胡椒粉适

量。

做法：蒲瓜和洋葱都 切细

丝，放入盐、胡椒粉、鸡汁，两个鸡蛋，然后加

入面粉，搅拌均匀；倒入半碗水，充分搅拌均

匀；锅里刷上油，把糊糊倒进去，用铲子把面

糊摊平，可以抖抖锅变平；开小火，不时地晃

一下锅，等煎至金黄色，再翻另一面煎。

厨师有话说：蒲瓜买回家一定要及时吃

掉，放在家里3天就变老，里面的籽硬了很难

吃。嫩的蒲瓜是很好吃的，多炒点下酒也是

很好的。蒲瓜的烧法宜清淡，口味重的人，可

以在炒蒲瓜里面放点红辣椒，这样比较能引

起食欲，而且汤里多了点辣味和辣香。

蒲瓜能清心热、润心肺
市人民医院门诊营养科副主任医师戴

福仁介绍，蒲瓜具有清心热、润心肺、除烦

渴、利小肠、利水消肿、通淋散结等功效，但

阳虚或脾胃虚寒泄泻者，不宜多食蒲瓜。

市民赵先生：法律上有没有关于试用
期工资标准的规定？

浙江合一律师事务所赵爱宝律师解答：
有标准的。根据《劳动合同法实施条例》第

15条规定：劳动者在试用期的工资不得低于

本单位相同岗位最低档工资的８０％，或者

不得低于劳动合同约定工资８０％，并不得

低于用人单位所在地的最低工资标准。

（记者林长凯整理）

法律上有没有关于试用期工资标准的规定？


