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■记者项乐茹

瑞安茶企在深加工上挖潜力：

茶叶废料变茶多酚效益提高20倍

眼下正是瑞安早茶上市的季节，你可能不知道，在瑞安，一片茶叶，能用来喝，也能用来

“吃”。从超市随手拿起一瓶娃哈哈冰红茶或康师傅绿茶，里面的原料就有来自瑞安茶企生

产的茶粉！

记者近日走进我市两家茶叶深加工企业，看他们如何在废弃茶叶中提取茶多酚、茶黄

素，变废为宝的。

茶叶由“喝”转向“吃”

茶叶深加工里能“淘金”
茶企挖掘市场“第二春”
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速读区 受茶叶销售季节、产地限制、人工成本上涨等因素影

响，我市茶企转向深加工上挖潜力，改变茶叶的形态，提取

精华，提升附加值。经过他们的“魔法”，茶叶可以变身为绿茶饮

料、抹茶蛋糕、茶保健品等，带动茶农增收，提高企业生产效益。

本报讯（记者 夏盈瑜）昨
日，《人民日报》刊登银监会主

席尚福林在做客该报“两会e客

厅”时披露的信息：经过反复论

证和筛选，并报国务院同意，目

前已确定 5 个民营银行试点方

案。试点采取共同发起人制

度，每个试点银行至少有2个发

起人，同时遵守单一股东股比

规定，分别由参与设计试点方

案的阿里巴巴、万向、腾讯、百

业源、均瑶、复星、商汇、华北、

正泰、华峰等民营资本参与试

点工作。

得知此事后，记者第一时

间联系了华峰集团。此前，参

加全国两会的人大代表、华峰

集团董事局主席尤小平在接受

记者采访时也证实了上述这一

说法。“监管层于 3 月 10 日在北

京召集民营银行股东开会，由

正泰集团、华峰集团发起及其

他民营企业参股的民营银行，

申报材料已递交国家层面，正

在等待银监会批复，温州申报

的民营银行就一家，目前正在

不断补充申报材料。”

尤小平说，5个民营银行试

点方案确定后，意味着民间资

本与民营经济将再度迎来一个

春天。“总需要有人摸着石头过

河，改革浪潮中允许你尝试，对

于做企业的人来说，成功了你

能享受到改革红利，失败了也

该承担风险后果，这都是正常

的。”对于试点民营银行工作，

尤小平认为，金融服务的核心

就是创新，民营银行一定要创

新，为中小企业服务，让中小企

业“住旅馆”享受“五星级”的服

务，改善中小企业融资难现状。

据了解，下一步，银监会将

依法对发起人资格进行审查。

资格审查合格后，企业再正式

提交筹建申请。银监会待第一

批试点取得经验，并总结评估

后，再逐步推进。

茶叶深加工的市场潜

力，是陈来正、丁志等人热衷

农产品深加工的最主要原

因。据了解，目前温州地区

仅有我市两家茶叶深加工企

业，大部分还是以传统茶企

为主。

陈来正说，茶叶作为中

国国饮，已延伸为珍贵的茶

文化，传统制茶行业仍是主

流产业。而茶叶深加工是茶

叶产业的新生事物，随着高

消费、快节奏时代到来，这一

块市场会慢慢打开。“现在在

欧美国家，茶叶深加工产品

已经被大众接受，在国内，这

还是一块刚刚被开发的市

场。传统制茶工艺不能丢，

但深加工发展是趋势。”

记者了解到，通过深加

工，茶叶还可以被创新出茶

多酚片剂、口香糖、木糖醇，

甚至还能做出袜子。

“茶叶深加工可有效拉

长茶叶的产业链，让茶叶得

到全面的利用，减少茶叶资

源的浪费，带动一线茶农增

收。”市农办经济发展科科长

戴其隆说，季节气候灾害等

不可控环节、市场供需关系

偏离、名优茶市场发展空间

局限等一系列因素，都迫使

传统茶企走向深加工这一途

径。

全国首批5家民营银行试点确定

“华峰”入围板上钉钉

这两天，不少茶商正忙着来

瑞收购茶叶。作为茶企老板，浙

江派诺生物科技有限公司总经

理丁志也忙着到处收购茶叶，不

过他盯上的，是茶农制茶后丢弃

的茶梗、茶末等“下脚料”。

“茶叶废料在我这可都是

宝贝，通过深加工工艺，从茶

叶中提取茶多酚、茶黄素等。”

丁志说。

在位于潘岱街道白莲工

业区内派诺生物科技的生产

车间，记者看到，6台茶叶提取

罐和6条萃取生产线正在忙碌

地运转着，车间弥漫着茶叶的

清香。车间工人把收购来的

干茶，倒入提取罐里，提取出

含有茶多酚等营养物质的液

体，再经过十多种分离工序，

最终制成茶多酚或者茶黄素。

“喏，这就是茶多酚。”丁

志端起一份棕色的粉状物介

绍，这些茶多酚、茶黄素，将作

为原料制成胶囊、片剂，最终

成为消费者口中的保健品。

“安利有一款保健品，一颗胶

囊里含有 0.25 克我们生产的

茶黄素。”

目前，丁志每天向各大茶

园收购12吨的茶叶，通过深加

工提取茶多酚等有效成分，主

要出口到欧美地区的制药公

司，一年产值可达6000万元。

和丁志一样，从“喝茶”变

为“吃茶”，坐落于桐浦的瑞安

绿洲生物有限公司也瞄上茶

叶深加工的蛋糕。

“超市里销售的娃哈哈茶

饮料系列产品，原料就有我们

生产的速溶茶粉。”瑞安绿洲

生物有限公司总经理陈来正

告诉记者，从2008年开始，他

们就成为娃哈哈集团的供货

商，年供货额超 1000 万元。

此外，他们的速溶茶粉还分别

供货给统一、康师傅等集团。

除了将茶叶深加工为茶

饮料原料，绿洲的茶粉还成为

蛋糕、面包等食品原料，进入

消费者的餐桌。“我们今年还

准备和日本公司合作，将茶

粉、蛋白质、胶原蛋白等物质

融合，研发美容保健性质的饮

品。”陈来正说。

和传统茶农找不到采茶

工、因缺少自主品牌茶青卖不

了高价的焦虑相比，茶叶深加

工的老板们显得淡定许多。

“通过深加工工艺，能真

正变废为宝。”陈来正说，茶叶

深加工对茶叶的品质要求不

高，炒茶后的干茶条、茶末、茶

渣都可以。而且它不受季节

限制，一年四季都能生产销

售。从 3 月份到 10 月份，可

以收购春夏秋三季的茶叶，原

料源源不断。

茶叶深加工，增加了茶农

收入。陈来正说，一亩茶园一

季一般约能产茶 200 公斤，

10%是茶农炒茶制茶后的废

弃茶料。“目前废弃茶叶收购

每公斤 10 元，一亩一季茶叶

能多卖 200 元。按收购均价

每公斤 8 元计算，我们每年收

购量需 3600 吨，一年能带动

周边茶园茶农增收 2880 万

元。”丁志报出来的数字，让记

者着实吓了一跳。

除了茶叶的废物再利用，

茶叶深加工还体现在附加值

的提高。据丁志介绍，通过科

技手段提取生产的茶多酚等

深加工产品，具有抗辐射、抗

氧化等多种疗效，深受海外市

场欢迎，以他们目前的供货商

产品为例，一颗含有茶多酚物

质的胶囊，可以卖到十几元。

“收购原料每吨8000元，成品

销售每吨能达到 18 万元，价

值一下翻了20多倍。”

在丁志看来，发展茶叶深

加工，对于茶企来说，可以减

少受茶叶销售季节、产地限制

以及人工成本上涨因素的影

响。而对于茶农来说，他们的

茶叶资源得到充分利用，可以

弥补茶叶冻害等因素带来的

损失，增加收入。

据人民日报消息，银监会主席尚福林在接受采访时透露，经

过反复论证和筛选，并报国务院批准，目前已确定5个民营银行

作为试点的方案。记者了解到，我市华峰、乐清正泰等温州民营

资本均在入选行列中。

首批5家民营银行试点方案确定


