
本报讯（首席记者 严小章
通讯员 涂华国）近日，国家质

检总局重点实验室考核验收专

家组一行 3 人，对温州局低压

电器实验室进行考核验收，温

州检验检疫局瑞安办事处国家

级电器检测重点实验室通过验

收。

专家组一行按照国家重点

实验室验收细则，从管理水平、

人员情况、仪器设备、环境与设

施、技术能力、信息收集、交流

与合作、可持续发展能力、检测

业务量、交通条件等十个方面，

对照 40 余项考核指标对实验

室进行逐条考核验证。考核组

最终认为，温州检验检疫局瑞

安办事处国家级电器检测重点

实验室已具备国家重点实验室

的能力和水平，对实验室的检

测能力指标、自制研发设备的

能力给予了很高评价，考核评

分为 87 分，同意实验室通过验

收。

同时，考核组一行对重点

实验室应该有能力承担的申报

国家级科研项目、参与制定国

际标准、组织能力验证等 3 个

方面提出更高要求。

“新常态下看小微”专

栏，今天刊出最后一篇。从

这 8 篇报道中，我们不难发

现，在经济下滑压力持续加

大的形势下，中国经济已不

可避免地由高速增长转向中

速增长的“新常态”，而其中

小微企业的生存状况尤其牵

动着市场敏感的神经。行业

竞争激烈、成本压力大、利润

低、融资难等问题挡在前面，

瑞安小微企业转型已经箭在

弦上。

然而，由于资源等配置的

先天性不足，大多数小微企业

的“身板”并不硬朗，即使接二

连三地出台帮扶措施，应对市

场风云突变的能力依然薄

弱。显然，靠政府扶植只能治

标，不能治本。

小微企业要生存、要发

展，需要紧跟时代潮流尽最大

努力进行自救。不少瑞安小

微企业已走在前面，积极看待

新常态，探索市场新需求，培

植开发新订单。愿更多小微

企业能顺应潮流而动，新常态

下迎来新生态。
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说起近两年企业大刀阔

斧的改革，其实还有一个不

被外人知的缘由。“前几年，

我们曾接到消费者的电话投

诉，说在产品中吃到残留在

包装内的牛毛，对企业品牌

的 声 誉 影 响 很 大 。”娄 崇 赞

说，投诉对肉制品生产过程

的 安 全 卫 生 问 题 敲 响 了 警

钟。

事实上，“绿洲”暴露的

问题也是湖岭部分肉制品加

工厂的共同弊端。据了解，

目前湖岭每年黄牛交易量达

2.4 万头，已形成初具规模的

蔬 菜 、肉 制 品 加 工 企 业 15

家，年产值达 5 亿元。然而，

这些加工企业大多没有正规

厂 房 ，产 业 整 体 呈 现“ 低 小

散 ”，环 境“ 脏 乱 差 ”现 象 严

重，还停留在家庭式手工作

坊的水平，拖慢了湖岭农业

产业化的脚步。

“厂房用地紧缺，人工、原

材料等经营成本渐涨，都是湖

岭肉制品企业转型升级的障

碍。”娄崇赞说，湖岭牛肉在温

州乃至全国都小有名气，但一

直受限于各种瓶颈，无法实现

规模效应，也无法实现湖岭牛

肉产业化发展。

“好在鹿木的新厂房已经

投建了，相信可以让企业生产

规模再上一个台阶。”娄崇赞

说，去年他已经在位于湖岭镇

鹿木社区花草垟村的湖岭镇

农副产品加工基地中购入了

15亩地投建新厂房，预计将于

2019年建成投产。

据了解，湖岭镇农副产品

加工基地是湖岭镇提升湖岭

农业档次，告别“低小散”培育

大块头的重要举措。该项目

规划总用地面积 300 亩，总投

资 4.2 亿元，规划布局为加工

区与产业大楼、培训中心、小

型商业金融等配套服务业，以

及交易市场、电子商务、检测

中心、冷藏设施等现代化物流

体系和农产品加工设备，并专

门配置污水处理站和垃圾中

转站。项目建成后，预计年产

值可达 15 亿元，提供 6000 个

就业岗位。

“ 农 副 产 品 加 工 基 地 的

建设，可以将现有零散的农

产品加工企业进行专业化集

聚提升，促进现有特色农产

品规模化生产基地形成，延

长产业链。同时还能解决农

民就业问题，实现农产品的

加工增值和农民增收。”湖

岭镇人大主席团副主席马可

道说。

引进自动流水线，生产效率提高10倍
2014年，绿洲食品年产值达4000余万元，瑞安市场肉制品销量第一
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牛肉，是湖岭的金招牌。作为黄牛之乡，每年湖岭

黄牛交易量达2.4万头，当地已形成了一批初具规模

的肉制品加工厂及企业。

刚刚过去的一年里，不少湖岭肉制品加工企业在

谋新求变。市绿洲食品有限公司通过引进“机器工

人”改造车间运动，告别过去手工作坊的模式，并不断

拓展销售版图，把湖岭牛肉等肉制品卖到沃尔玛等知

名超商。

提高生产效率 减少人工成本

春节刚过，记者走进绿

洲食品有限公司的厂房，已

有部分工人在包装生产线上

忙碌，还有工人正在对车间

进行清洁整理。“刚刚忙完旧

订单，新订单也来了。”市绿

洲食品有限公司董事长娄崇

赞说。

在绿洲食品有限公司的

生产车间内，记者注意到，

两条全自动包装流水线正在

加足马力生产，经过机械化

装袋、包装、压制，小包装

的卤牛肉很快就下线了。

“这是我们去年招来的

‘新工人’，生产能力可不一

般。”娄崇赞介绍，和过去人

工包装相比，这两条全自动

包装流水线的生产效率足足

提高了 10 倍。如今一条流水

线 每 小 时 能 包 装 100 公 斤 ，

相当于 10 名工人同时包装，

此举不但提升效率，还减少

了人工成本。

除了替换包装流水线，

娄崇赞去年对车间来了一场

“ 大 改 造 ”。 记 者 在 现 场 看

到，肉制品生产的解冻、切

片、卤制、晾干、包装等各

个流程都有相应的车间，经

过自动化设备改造及更新，

各条生产流水线整洁干净，

一改过去卤肉制品手工作坊

脏乱差的情形。就拿最简单

的冷风机替换大功率的电扇

来说，虽然都是小细节，但

能很好避免灰尘琐屑，并为

工人改善工作环境。

去年，“绿洲”还首次新

增两条牛肉干自动生产线，

并完成 2000 平方米的厂房拓

建，进一步扩大生产规模。

据 娄 崇 赞 介 绍 ， 目 前 “ 绿

洲”每天都要加工近 2 吨牛

肉，去年年产值达 4000 多万

元 ， 比 2013 年 增 长 超 过

30%，位居瑞安市场肉制品

销量第一。

大众化定位和分档次销售 适应市场变化

作为湖岭肉制品加工企

业的老牌企业，“绿洲”在多年

经营下已形成全面的产品线，

从牛肉干到卤制品等各类单

品 28 个，旗下的“天一角”品

牌也积累了不少口碑，其肉制

品销量连续多年在温州市场

排名前列。

畅 销 多 年 的 秘 诀 在 哪

里 ？“ 我 们 目 前 在 全 国 拥 有

200 多 家 经 销 商 ，销 售 网 络

已经在长江以北地区全面铺

开，销往全国各地的大小市

场及超市，最远可至新疆喀

什。”娄崇赞告诉记者，拓展

营销网络一直是食品企业的

重点，不断提高产品市场占

有率。

与此同时，“绿洲”在近

两年也加速进驻国内知名大

型超商的步伐。“这两年我们

的产品分别进驻华润、天虹、

沃尔玛、大润发等大型超市，

一定程度上说明产品得到市

场的肯定。”娄崇赞说，一般

大型超商对进驻商的产品有

一 套 严 格 的 考 核 流 程 。“ 绿

洲”通过了沃尔玛总部对其

原材料、包装、口感等一系列

严格考核后，才获得为数不

多的“进驻名额”。

不断变换的市场形势也

给企业带来了不少挑战。这

两年，在“八项规定”等反腐

新风下，年货市场中的机关

事业单位订单锐减，也给“绿

洲”带来不小的冲击，年货市

场的销量前后减少五六成。

大众化定位和分档次销

售是“绿洲”应战的招数。娄

崇赞说，一直以来，“绿洲”主

推的“天一角”定位中高档价

位。考虑到市场的大众化需

求，他们在去年上半年又推

出“浙上好”品牌，定位稍低，

减 少 了 一 定 比 例 的 礼 盒 包

装，走亲民路线。同时，他们

还计划开发高端牛肉市场，

供 货 给 高 端 酒 店 等 餐 饮 机

构。“今年我们在销售网络布

局上也将有变化，由主攻一

线 城 市 转 为 主 攻 二 三 线 城

市，力求多方位适应市场需

求。”他说。

告别“低小散”投建新厂房

工人用自动化设备烘干产品
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[后记] 小微企业应及时顺应新常态


