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中秋诚推

月饼呈圆形，又是合家分吃，象征着团圆和睦，是中秋这天的必食之品。而今，传统
也在开始创新，月饼的类型更是层出不穷。今年中秋，瑞安淘就为你准备了不同款式的
月饼，满足你的月饼瘾。

规格：2个礼盒装
（约480g）

价格：48元/份
市场价：58元/份
(更有团购优惠价)

咸香居桥墩月饼

规格：1个礼盒装（约750g）

价格：75元/份
市场价：88元/份
(更有团购优惠价)

刘信记古味月饼

(此款月饼桥墩镇产地直供)

团体购买，更享优惠 / 咨询电话：65882927、65816722

扫一扫

，即可购

瑞安日报-瑞安淘

规格：礼盒装（480g）
紫皮紫薯月饼60g*2
玉米黄金月饼60g*2
荞麦牛肉月饼60g*2
绿豆蓉月饼60g*2

价格：75元/份
市场价：88元/份
(更有团购优惠价)

粗粮月饼

传统风味

在瑞安人心中，排在首选的月饼永远是

桥墩月饼。桥墩月饼，以其产地为苍南县桥

墩镇而得名。既然要吃地道月饼，当然还是

得从源头找起。于是行车数十公里到达桥墩

镇，找到了其中的老字号——刘信记月饼。

始于1890年的刘信记饼业，最早开办于

莒溪，后至桥墩，执糕饼业界牛耳，是桥墩现

有的少数老字号之一。如今，已传至第四

代。在制作工艺愈加现代化的当下，依旧保

持了手工制作的传统，也保持了桥墩月饼的

美味。刘信记月饼不仅用料选材考究，工艺

也是相对复杂，每一个饼的制作，都凝聚着传

统手艺人的心血。

当然，除了来自桥墩的地道风味以外，瑞

安淘还为大家备上了瑞安本地的桥墩月饼，

让大家有了更多的选择。

有了传统，还要有创意为伴。若是喜欢

尝鲜，那就要试试粗粮月饼带来的惊喜。以

紫薯、绿豆、玉米、荞麦为原料，融合五谷的精

粹，外加格外注重月饼皮的品质，便有了这款

粗粮月饼的魅力。自然、软绵、清香的口感，

搭配五谷的健康理念，让你毫无负担地品尝

这一中秋美食。

创意无限

瑞安淘专供


