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百余道菜肴齐聚
28家餐饮单位参加决赛

此次美食评比活动为期一个月，主题

为“百县千碗·寻味瑞城”。据悉，“百县千

碗”作为浙江省大花园建设“五养”工程的

重要内容，自 2018 年 8 月启动以来，各地

全面参与，活动精彩纷呈，做实做好“百县

千碗”还写入了 2019 年省政府工作报告。

如今，“百县千碗”已上升为省政府重点打

造的一项品牌工程，成为新时代浙江特色

美食的一张“金名片”。

本次活动经过前期评选，共筛选出 28

家餐饮单位参与决赛，参赛选手制作菜肴

百余道。各路名家名厨以营养、健康为本，

采用独特的烹饪手法，利用本地食材，制作

出各种特色名菜进行角逐，成为这次活动

的最大亮点。

“我们酒店推荐上来的菜品是八宝蝤

蠓饭、马蹄笋扣肉、银芽扣琴虾、生焗南瓜

煲。”在现场，御玲珑餐饮的主厨黄其赞介

绍，四道菜肴以传统的制作方法为基础，且

都有一定的创新。比如八宝蝤蠓饭，传统

的做法是用火腿、香菇作形，现在则与水果

干结合，口感更独特。

“荷叶本地鸡炖红淡曲是我们店里的

热销菜，很适合本地人的口味。”海鹏海鲜

楼的厨师长钱文敏介绍，这是一道有着药

膳概念的菜肴，荷叶有清凉解暑的作用，鸡

是温补的食材，与凉性的红淡曲肉刚好互

补。

据了解，养生菜一直是我市餐饮界流

行的概念。在活动现场，类似概念的菜肴

还有很多：乡村补肾鸭，其汤汁就是用7种

药材熬制而成；板蓝根雪梨清火老鸭用板

蓝根为原材料达到清火的目的。

“通过美食的大比拼、大展示，不仅弘

扬了瑞安美食文化的优良传统，展示了瑞

安深厚的历史文化底蕴和生机勃勃的发展

活力，还加强了餐饮界的合作与交流，提升

了瑞安美食的知名度、美誉度和影响力。”

市饭店餐饮烹饪行业协会会长傅银媚说。

当天上午，该活动还进行了近 100 分

钟的直播，详细为大家介绍了现场参赛的

各道菜品，吸引了近8万人次观看。

打造百年风华宴
向“建党100周年”献礼

在活动现场，最引人注目的是由葡萄

园宴会中心打造的建党百年献礼·百年风

华宴。到场人员纷纷和这一系列合影留

念。

“这是我们专门为建党 100 周年定制

的宴席，共有 9 道热菜、8 小蝶冷菜和 1 道

甜品，以一道道特色的美食向建党百年献

礼。”葡萄园宴会中心厨师长金晓南介绍，

菜品的名称均有着良好的寓意，比如华夏

平安（苹果形状的甜品）、两岸统一（两边是

爱心形的鱼茸，中间由鮸鱼胶制成桥的形

状）、四海升平、百年华诞、和平崛起、盛世

中华、日月生辉、山河壮丽等。

花园大酒店也专门打造了“百年红旗

绣”这款菜肴，菜肴是一面红旗的形状，下

方还书写着“百年画卷，辉煌征程”的字样。

傅银媚表示，这些献礼百年的菜肴，是

厨师们发挥创造性和想象力的结果，也是

他们一片赤诚之心的体现。

当天，还有一个特色宴也吸引了大量

的目光，那就是极具瑞安特色的全牛宴。

这个特色宴是湖岭镇政府委托葡萄园宴会

中心打造的。

“这个特色宴，我们用了牛身上的 23

个部位，烹调出了 23 道菜肴，有传统的菜

肴，也有创新性强的菜肴。”金晓南介绍，比

如“低温上脑”这道菜就运用了新技术，将

牛肉里的汁水锁住，让牛肉的口感更加细

嫩；“桑拿吊龙”这道菜则是将雨花石高温

烤 2 个小时，再将调制好的牛肉放置雨花

石上烫熟，口感独特。

最具代表性的十道美食出炉
有你pick的么？

傅银媚介绍，此次参赛的菜品有着较

为具体的要求，这些要求也是评选的依据：

菜品要特色鲜明，能体现本地特有的餐饮

文化和地域特征，符合瑞安人的饮食消费

习惯；菜品制作从主料、配料、调料、制作方

法等方面要有严格的制作标准，色、香、味、

形俱佳；菜品所用主要食材为本地出产、加

工；菜品拥有广泛群众基础，深受市民及游

客的喜爱，且菜品经营时间较长，销售量较

大。

经过评委的仔细品鉴，现场评选出了

最具瑞安特色的“十大碗”，分别是马屿红

糖猪油圆、鮸鱼头捞水饺、咸菜鸡炖小章

鱼、渔家目鱼八宝饭、番鸭猪蹄过米线、姜

酒炖本地小黄鱼、科罗娜黄鱼、榴莲炖鸡、

番鸭汁蒸北麂大黄鱼和家蒸江蟹。菜品获

评“十大碗”的10家餐饮单位还获得“百县

千碗·特色美食体验店”的称号。

另外，还有金丝榴莲虾球、五香红扒老

鸭、仔排烧马蹄笋、官燕雨花石猪油圆、美

鱼煮鱼丸汤、八宝蝤蠓饭、盘香鳝鱼、花雕

鹅肝蒸黄鱼、粽香河鳗和姜酒鱼汤黄鱼嗦

面等10道菜品获得入围奖。

市饭店餐饮烹饪行业协会相关负责人

介绍，瑞安最具代表性的十道美食还将被

制成图集或视频，在城市宣传、旅游展会等

节庆活动期间集中推介对外宣传。

“本届美食文化节办出了特色，办出了

水平，践行了以餐饮促消费的宗旨，收到了

以美食文化促发展的实效。通过美食评选

活动，我们希望能够深入挖掘、传承和弘扬

我市特色美食文化，宣传推广我市特色美

食品牌，不断满足广大群众对地方美食消

费的需求，最终促进我市餐饮业乃至商文

旅经济的高质量发展。”市商务局局长苏正

旺表示，希望我市各餐饮企业能继续创新

服务模式，提速数字化，积极发展线上预

订、营销、团购、外卖、餐厅索引和评价服

务，及时提供送餐上门服务，完善售后服务

的在线服务模式，实现企业经营的网络化；

创新瓯菜菜品，充分利用我市“中国瓯菜名

城”这一金名片，加强品牌宣传，传播温州

美食文化，积极参加国内外大型美食节、烹

饪比赛等活动，吸收国内外先进的餐饮经

营理念和技术，取长补短，不断扩大瓯菜影

响力。

据悉，1至4月份我市限上餐饮营业额

3.05 亿元，同比增长 143.9%，比 2019 年增

长 7.7%。在建党

100 周年之际，国

家 力 推 内 循 环 战

略、网络经济快速

发展的背景下，餐

饮 业 将 面 临 一 个

良 好 的 历 史 机 遇

期。

疫情加速了用户需求的改变

和银行数字化转型对线下服务的

影响。调查显示，接近七成的受

访者对银行线下服务的依赖有所

下滑。

靠刷脸就能通过手机 APP 办

理多数移动银行业务、远程视频

智能面审 7×24 小时的无人智能

网点、语音机器人客服⋯⋯“无接

触”“无感”已成为如今金融服务

的热词。与之相对的，是越来越

多默默消失的 ATM 机，还有 400

余 家 被 关 停 的 银 行 网 点 。 这 一

切，对数亿中国金融消费者来说

意味着什么，他们对此有什么感

受、想法，他们的行为习惯又将如

何改变？

习惯向线上跃迁

在银行持续推进数字化转型

的当下，多数人选择线上服务，减

少 银 行 线 下 服 务 次 数 已 成 为 趋

势。受疫情影响，这一趋势加速

推进。

银保监会的公开消息显示，

截至 4 月 6 日，今年已有 431 家银

行营业网点终止营业。而 2019

年至 2020 年两年间退出的商业

银行网点超 6296 家。其中，2020

年有 2790 个商业银行线下网点

被撤销，包括农信社和村镇银行

网点，被裁撤的银行网点中，国有

银行占比为 37%，股份行占 16%，

农商行和城商行分别占比 27%和

8%。

近日，融 360 维度调查发现，

从受访者的主观感受出发，对比

疫情前的消费习惯，37.69%的受

访者表示大幅增加了使用银行线

上服务的频次，47.04%的受访者

小幅增加了接受银行线上服务的

频次。这意味着约 85%的受访者

在疫情后对银行线上服务的需求

有所增加。与之相对应，接近七

成的受访者对银行线下服务的依

赖有所下滑。

用户对银行的功能开发也有

所期待。个人信息在线认证和线

上开设、注销账户是受访者中呼

声最高的两个功能服务，显示出

用 户 对 于 更 为 便 捷 化 服 务 的 期

待。此外，用户还希望银行多向

互联网平台学习，受互联网上线

小程序服务影响，43.61%的受访

者希望银行移动端也能实现类似

功能，丰富银行移动端的生态场

景。

“银行不断提高其线上金融

应用的易用性，而线下业务有所

萎缩。未来银行业将继续推进线

下网点的智能化水平，并进一步

对线上，尤其是手机端 APP 应用

进行功能扩充。金融科技正在从

底层改变消费者的使用偏好。”中

南财经政法大学数字经济研究院

执行院长、教授盘和林表示。

数字化智能化转型升级

事实上，用户需求的改变和

银行数字化转型对线下服务的影

响并非源自疫情，疫情只是加速

了 这 一 进 程 带 来 的 改 变 。 近 年

来，随着科技创新的发展以及用

户对线上服务需求日益扩大，银

行网点和自助设备等线下渠道规

模正被不断缩减。

而从银行移动端的功能服务

使用情况来看，传统的转账、汇

款、查询等结算业务仍然是用户

使用最多的功能服务，但也有超

过 50%的受访者使用代收代付和

购物消费。这表明银行在金融业

务场景化方面的努力取得一定成

效，用户不再单纯将银行移动端

视为工具类服务，而是能够满足

理财、投资、消费、支付等综合需

求的生态场景。

在数字化转型过程中，智能

化是银行金融服务发展的另一大

特点，银行业务智能化包括智能

风控、智能营销、智能投顾、智能

客服等创新性服务，帮助银行有

效实现增效降耗。对用户而言，

智能化则意味着能否在标准化服

务之外，提供更多个性化服务，满

足用户的特殊需求。

例如，根据用户特征精准推

送用户所需的金融服务产品或者

相关资讯；根据用户日常消费习

惯提供场景化服务，减少用户用

于搜索消费场景的时间；利用数

据分析辅助用户进行金融决策，

提供相关洞察分析服务等。

但在银行服务日益个性化的

同时，用户对于银行索取个人信

息抱有谨慎和怀疑的态度，以防

日渐增多的隐私泄露。同时，银

行数字化发展仍然是不平衡、不

充分的，大银行与中小银行之间

差距巨大。在对不同银行的移动

金融服务满意度调查中，排名靠

前的银行分别是建设银行、工商

银行、中国银行、农业银行和招商

银行，邮储银行、交通银行、浦发

银行、中信银行也有不错表现。

相比之下，地方城商行、农商行则

没有给用户留下太深印象。

融 360 维度对不同类型的银

行机构进行研究发现，在银行数

字化转型浪潮中，受资本、人才、

规模、科技等因素影响，国有大

行 的 数 字 化 转 型 成 果 较 中 小 银

行更为显著，更容易得到用户的

认可。

银行业资深观察人士苏筱芮

表示：“总体看，中小银行在人员

数量、资金实力、客户资源等方面

相较大行而言有所欠缺，但也应

当顺应数字经济的时代潮流提升

数字化转型意识，从顶层制度方

面制定适合当下发展的数字化转

型战略，有意识地储备和培养金

融科技人才，根据自身实际情况

择优打造数字化转型方案。”

（据《国际金融报》）

“百县千碗·寻味瑞城”评比活动圆满闭幕

2021“瑞安十大碗”新鲜出炉
■记者 黄丽云/文 王鹏洲/图

日前，“百县千碗·寻味瑞城”瑞安市特色餐饮评选暨一城一品美食评比

活动落下帷幕。

决赛现场，马屿红糖猪油圆、鮸鱼头捞水饺、咸菜鸡炖小章鱼、渔家目鱼

八宝饭⋯⋯一道道让人垂涎的美食摆放得错落有致，在专家的评定下，最终

瑞安最具代表性的十大美食出炉啦！有你pick的美味么？

据悉，此次活动由市商务局指导，市饭店餐饮烹饪行业协会主办，浙江

葡萄园大酒店餐饮有限公司承办。活动内容精彩纷呈，旨在通过美食评选

比赛的形式，进一步激发餐饮消费热情，促进我市餐饮业高质量发展，全面

助推我市商文旅经济回暖复苏。

““十大碗十大碗””颁奖现场颁奖现场

近七成人减少线下需求

银行数字化转型提速

百年风华宴

评委打分评委打分

扫一扫，看视频


