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食品安全监管涉及面广，监管难度大。我市强化“三级捆

绑”，坚持工作项目化、项目责任化、责任具体化，打造了一张

全域覆盖的食品安全“责任网”。出台《瑞安市党政领导干部

食品安全责任制清单》，明确每位党政领导的食品安全职责。

同时，将创建工作的41个项目清单，分解落实到具体责任单

位、责任人，逐一督促落实。

自2018年创成浙江省食品安全市以来，我市一直按照创

建标准，做好跟踪评价工作，在申报浙江省食品安全示范市创

建后，落实总体部署、阶段性部署、迎评攻坚部署，明确单位职

责；围绕食品监管重心下沉、关口前移、监管对象全覆盖，严格

对照创建标准，实行专项监管和严格执法“两步并行”。对各

类食品生产经营单位、学校食堂、养老机构食堂等开展地毯式

排查、指导和整治。从指导关口前移、全过程监督、制定政策

推动产业升级等方面入手，加强全市360多家食品小作坊治

理监管，保障地产食品安全。实行基层食安办、食品安全监管

机构、农产品质量安全监管服务机构“三网合一”，把食品安全

基层责任融入乡镇（街道）“四个平台”，充分发挥62名专职食

品安全协管员作用，以网格为单位对辖区内的小餐饮店、小食

杂店、农贸市场经营户开展定期巡查、严防严控。

生产经营单位是食品安全第一责任人。我市充分发动食

品行业企业，变“要我创”为“我要创”，食品生产企业主体责任

自查报告制度和监管部门核查均达100%；创新食品生产经

营行业自律制度，已有500多家大中型生产经营单位加入市

食品行业协会、饭店餐饮业协会；鼓励食品生产企业、大中型

餐饮单位投保食品安全责任险，对食品安全风险相对较高的

校园食堂、养老机构食堂、农贸市场、农村家宴中心等，由财政

买单统一投保食品安全责任保险。

食品安全，社会共建共享。为打造全员参与的食品安全

“共治网”，我市坚持共建共享、常态长效，通过建立“跟踪式”

督查考核机制、“开放式”社会监督机制、“联动式”宣传科普机

制，形成了全社会共同参与食品安全创建、共享食品安全创建

成果的浓厚氛围，群众食品安全满意度等“一度三率”指标实

现增长。

从田间到餐桌再到末端处置，全程护航！

我市奋力筑牢食品安全“防护网”
■记者苏盈盈通讯员李武

2018年我市以优异的成绩创成“浙江省食品安全市”，2019年承办浙江省“双安双创”工作现场会暨全省食品安全工作会议，市人民政府荣获省食药安委评选的

“2020年度食品安全工作先进集体”称号⋯⋯“食安瑞安”的荣誉，我们如数家珍。

近年来，我市以创建省级食品安全市、省级食品安全示范市等工作为契机，多措并举提升食品安全监管能力和保障水平，筑牢食品安全“防护网”。今天，本报从我市

食品安全亮点工作和机制制度保障等方面，回顾荣誉背后的故事。

把食品生产“晒”在阳光下，生产车间的

一切动静尽收眼底，消费者通过“浙食链”

二维码、市市场监管局微信公众号，可以实

时查看企业生产过程。目前我市已经建成

93家“阳光工厂”，实现了食品生产加工过

程信息数字化、关键控制环节可视化，确保

食品“阳光”生产。

“阳光工厂”在充分利用企业原有视频

监控基础上，分别在洗手消毒区、生产加工

区、库房和化验室加装了多个视频监控和

温湿度物联感知监控，一旦出现违规行为，

在线AI抓拍功能将会第一时间识别并发出

整改提醒。同时，市场监管部门执法人员

可以对接入企业的生产加工过程和质量安

全管理情况进行实时在线监管，推动企业

自觉合规生产，打造让群众放心的食品工

厂。

据了解，“阳光工厂”的数据库要求食品

生产企业将该企业生产食品的检验检查记

录以及检测报告全部上传到数据库后台存

档备案，确保企业实现批批检测。同时，还

将“阳光工厂”与该局数字监管“驾驶舱”结

合，通过视频实时监控，平台派单监管。

在我市，晒在“阳光”下的不仅仅是食品

生产企业。全市大型餐饮单位、学校食堂建

成“阳光厨房”350家，并严格实施“新开一

家、建成一家”制度；推动“浙江外卖在线”落

地，消费者在外卖平台下单时可以看到餐饮

单位后厨实时视频，目前已经完成安装2400

余家。

市民在外卖平台下单时可以先看看餐饮

单位后厨实时视频，选一家干净整洁的商家

再下单；实施农贸市场“五化”改造提升，市民

买菜就像逛超市；农村家宴中心开展产业化

服务，村子里吃家宴也有星级酒店的档次

⋯⋯

这些生活中的“小细节”源于我市食品安

全工作的“大作为”。我市以保障和改善民生

为出发点，不断创新监管模式，强化风险防

控，加强食品输入源头与各环节把控，守好从

“田间”到“餐桌”再到“餐厨垃圾”的每一道关

口，让市民的“舌尖”安全有了新体验。

亮点频现
““舌尖舌尖””安全有了新体验安全有了新体验

11月 17日，我市举行“云江丰味”农产

品区域公用品牌发布会暨“三位一体”智农

共富平台上线仪式，以全链条助农惠农新举

措助力农业增效、农民增收，深入打造“三位

一体”综合合作改革“瑞安样本”。

“三位一体”智农共富平台综合利用地

理信息系统、卫星遥感、物联网、区块链、AI

病虫害识别等技术，推出服务端手机App，

引导农户根据作物类型、地缘就近等原则加

入农民专业合作社，使用手机App圈出自己

的种植地块，在线获取标准化种植方案、优

种选择、药肥使用等生产指导，让农民科学

种植、合理高效使用化肥农药。同时，该平

台打通农业农村、大数据、市场监管等12个

部门的监管系统，梳理形成专题数据库，实

现农产品质量安全检测报告、市场抽检情况

等涉农数据全贯通，各项数据与农户信用档

案相挂钩，从源头上保障了农产品的质量安

全和品质。

值得一提的是，我市以品牌战略助力农

产品产业素质提升。当天发布的“云江丰

味”农产品区域公用品牌以政府为主导、企

业为主体、市场为导向，以提高农产品质量

和效益为要求，着力打造具有瑞安特色的农

产品区域公用品牌，目前共有20家经营陶山

红糖、高楼清明早茶、梅屿蔬菜等瑞安特色

安全优质农产品的单位获得授权使用“云江

丰味”区域公用品牌。

食品安全，源头是关键。我市重点对群

众关注的畜禽肉品和水产品在源头种养殖、

屠宰等环节开展精准监管，规划建设大型机

械化生猪定点屠宰场等；将全市464家生产

经营单位纳入“温州市食用农产品合格证系

统”，积极探索实行食用农产品产地准出、市

场准入衔接，是今年温州唯一的食用农产品

产地准出试点县；大力开展畜禽水产“两禁

一超”专项整治，在初级水产品养殖场安装

监控设备、水质在线监测设备等实时监控装

置。

在市区红光农贸市场，食品快检室检测

人员按照惯例去摊位上随机挑选水潺、猪

肉、花菜、豆腐干等十多个不同种类、批次的

食品，依次将食品处理好后，浸泡、加试剂，

待检测结果出来后，把信息录入系统，并将

当天的结果公示在电子大屏幕上。

食品快速检测是市民打消食品安全顾

虑的一个有效方式。市市场监督管理局积极

履行农贸市场食品安全监管职责，不断规范

快检不合格转定量抽检流程，提升食品快检

工作的靶向性，强化风险警示互通；建立以

食品检验检测中心为技术依托，涉农镇街

“源头检”、农贸市场“固定检”、检测车辆“移

动检”的不合格食品发现机制；投入1000多

万元建成47个农贸市场快速检测室，为消费

者提供食品安全“你送我检”免费快速检测

服务，在18个涉农乡镇（街道）全部建成农产

品快速检测室，服务当地农户和监管部门。

配备2辆食品安全快速检测车，对尚未建成

快速检测室的农贸市场和偏远乡镇（街道）

开展食品安全检测，年均快速检测22万批

次。

此外，该局各基层站所积极邀请人大代

表、政协委员和新闻媒体等开展“你点我检”

活动，提高公众知晓率，使快检服务发挥最

大实效，今年以来已组织7场“你点我检”活

动。

我市于今年 6月中旬率先实施“浙食

链”生猪肉全链条无纸化改革，通过源头赋

码，实现生猪肉屠宰、批发、分销、零售等环

节全过程“上链”。无纸化改革已覆盖所有

农贸市场、学校食堂、餐饮单位、农产品配

送企业等经营单位。目前，全市共激活“上

链”单位2400余家，形成追溯链1.2万余条、

入库码15万余条、出库码18万余条，全市

批发经营者日活跃度保持在90%以上，“上

链”生猪肉日均交易达10万公斤。

这项改革让市民了解猪肉进货信息的

同时，通过全链条监管，保障了“放心猪肉”

上市。

改革前，市场食品管理员需每天上门查

验猪肉经营户的索证索票；改革后，所有票

证实现电子流转，市场食品管理员只需每

天登录“浙食链”市场端账号查看相关信息

即可，有效解决了票据保管难、分销凭证出

票难等问题，大大提升了各环节的工作效

率。

“监管环节‘上链’全覆盖，实现一码到

底、一链规范。”市市场监督管理局食品安全

监督管理分局局长金其永说，抓住生猪屠

宰环节进行源头赋码“上链”，“一码到底”

串联批发、分销、零售等全环节，确保市场

上的猪肉全部纳入监管链条。

各种交易电子化流转，数据实时可追溯，

监管更加安心，经营更加省心，消费更加放

心。在“浙食链”平台监管过程中如果发现问

题，市市场监督管理局会以派单方式直接将

问题流转至辖区市场监管所，实现线上预警

与线下监管相结合。

下一步，该局借鉴瑞安猪肉全程无纸化

交易试点成功的经验，计划在群众关注的

水产品、蔬菜等食用农产品中推广运用“浙

食链”，做到全程可追溯，群众放心消费。

“智农共富”把控农产品源头关

“浙食链”全链条“智”控猪肉

“食品快检室”让市民安心买

餐饮厨房、生产车间更“阳光”

一直以来，餐厨垃圾的收运和处置是城市

管理的难点和“盲区”，尤其是餐厨垃圾的去向

问题，不免让广大市民心存疑虑，担心“地沟

油”回流餐桌，威胁“舌尖”安全。为此，我市推

出餐厨垃圾收运处置新模式，把好食品安全末

端处置关，实行餐厨垃圾统一收运，对餐厨废

弃物和废弃油脂，采取特许经营许可方式，授

权有资质的公司进行收运和处置，并严格落实

餐饮单位和餐厨垃圾承运公司处置建档制度。

为了“盯住”餐厨垃圾和废油的“去向”，我

市还开发了垃圾分类收运小程序。在市综合

行政执法局环卫管理中心，记者看到工作人员

通过该小程序，选择查看的区域、时限，垃圾是

否及时收运、收运数量以及各个时期、区域的

对比分析等数据信息一目了然，仅用半个小时

就将全市餐厨垃圾收运情况查了个遍。

此外，该小程序还能及时准确固定证据，

便于执法人员对垃圾产生单位未分类投放、

收运等违法行为进行处罚。考核扣罚内容和

结果在小程序完成，扣罚情况一清二楚，无需

等到月末就有考核结果；小程序会自动生成

统计报表，还可根据不同指令做出研判分析；

此外，收运单位内部也可以借助小程序实现

精细化管理。

在厨房入口配备智能晨检机，外来人员

不能被“识别”；通过物联网技术设置自动控

温系统，一旦温度、湿度等条件不达标将自动

警示；导入智能化监管系统，执法人员通过电

脑端实现远程巡查，对加工行为智能抓拍，并

借助“AI大脑”后台的大数据云分析功能，确

定家宴中心后厨的食品安全风险等级⋯⋯看

着家门口的“阳光智能厨房”，村民笑称：“农

村家宴也有星级酒店档次！”据悉，我市在升

级农村家宴中心硬件设施的同时，不断强化

农村“家宴厨师”管理，建立农村“家宴厨师”

档案，加强食品安全培训，深化农村家宴放心

厨房建设，提升农村集体聚餐食品安全水平。

智能屏上，商户信息与商品价格一目了

然；人流智能检测摄像头、触摸查询屏等物联

设备科技感十足；下雨了，农贸市场有共享雨

伞⋯⋯这样的场景并不是在大型购物中心，

而是家门口的农贸市场。农贸市场关系着

“舌尖安全”，改造后的市场不仅保留了原有

的“烟火气”，在确保“五化”改造标准的同时，

各家还添加了特色元素，实现“颜值”“智慧”

双提升，让市民的“菜篮子”拎得既放心便利

又智能。

这些场景都是我市以服务场所提升工程

保障食品安全的成果。

创成省级食品安全市后，我市继续完成

农贸市场改造提升25家。今年，在全市30

多个农贸市场推行场内场外托管一体化工

作，推动农贸市场成为管理规范、环境整洁、

食品安全的购物场所；成立农村家宴产业化

公司，对全市75家家宴中心开展产业化服

务，加大对家宴厨师的培训和管理，保障群

众在家宴中心放心办宴席；先后建成吾悦广

场、新湖广场、中润广场等城市综合体，以龙

头餐饮企业入驻提升行业整体竞争力和安

全管理水平。

场所提升让吃饭、购物更舒心

餐厨垃圾统一收运集中处置

机制保障
食安监管跃上新高度食安监管跃上新高度

执法人员指导经营户使用“浙食链”生猪肉全链条无纸化系统

市市场监管局数字“驾驶舱”智能监管餐饮后厨

执法人员到餐饮单位检查


