
离死神最近的一次抓捕
近年来，陶山辖区内山头赌博问题突

出，狡诈的犯罪分子藏匿于山林之间与民

警“躲猫猫”。2021年4月7日，陶山派出

所组织民警到山头打击赌博，这也是陈克

从警以来离死神最近的一次抓捕。

经过连日蹲守，时机成熟后，陈克和

同事冲进临时搭建的帐篷赌场，赌客顿时

四处逃窜。一名背包的高大肌肉男闻声

迅速整理赌桌上的现金，陈克从身后靠

近，趁其不备，伸手绕过其脖子锁紧，一脚

将人绊倒，顺势发力，将其摁在地上。肌

肉男体重达100多公斤，奋力挣扎，陈克

死死将其抱住，硬生生挨了好几拳，最终

将其制服。

随后，陈克又去搜寻赌客逃窜时沿

路散落的物品。山上杂草丛生，看不清

路，随着“哗啦啦”的声响，陈克突然滑了

下去。“这下肯定完了！”他心里咯噔一下，

身体悬在半空，原来下滑时脚底踩住的杂

草拖住了他。

陈克一只手紧抓杂草，腾出另一只手

打电话求救。但是最近的同事距离他有

一公里多，而他又被杂草“淹没”，找起来

很是费劲。他一边呼救一边摇动手中的

杂草，就在脚底杂草松动时，同事终于赶

到了。他被人绑着绳索拉上来后，回头一

看踩空的地方，是一处洞口，深不见底。

松了一口气的陈克将所处环境拍照

发给了女朋友，并开玩笑：“当时要不是这

些杂草拖住了我，掉下去也许可能再也出

不来了。”

当天的抓赌行动，陈克和同事们共抓

获20多名赌客，在随后的调查中，又成功

抓获了十多名犯罪嫌疑人，捣毁了多个盘

踞在辖区内流动的山头赌窝，有效净化了

当地社会治安环境。

暖心对话挽救年轻生命
从警后，陈克参与十余次救援，成功

救援群众20余人次。

2021年初春的凌晨，一名醉酒小伙

欲轻生的警情转接到了陶山派出所。“你

在哪里，我们去找你，见面聊……”接警员

在电话里一边安抚小伙情绪，一边试探其

所处具体位置。

“我在楼顶上，能看到闪闪发光的

灯。”小伙透露的信息很模糊。陈克一边

让接警员继续安抚小伙，一边迅速出警。

闪闪发光的灯或许是高速口的标志，他在

手机导航地图上分析出了小伙可能所在

的五六个村居，沿路寻找能看到高速口灯

光的建筑物。

终于，陈克在一栋7层居民楼的楼顶

上发现了正在通话的小伙。他一边翻越

屋顶，一边向小伙喊话沟通，但小伙情绪

激动，嚷着要让接警员一起来。在等待

时，陈克递上了烟，送上了水，小伙放松了

警惕，同意两位民警和他并排坐着。

“你这么年轻，人生刚开始，不要因为

这些小挫折放弃自己……”“天那么冷，我

们坐在楼顶发抖，听哥哥的话，一起下来

吃个夜宵……”在陈克的劝说下，小伙终

于同意离开楼顶。

凌晨1时许，在一家面馆里，三人吃

上了热腾腾的面，还加上了微信。临走

时，小伙朝他们深深鞠了个躬，感激地说：

“等我以后混出人样，一定报答你们！”

“社区小陀螺”借力化矛盾
如今，陈克转换角色，由办案组转入

社区组工作，担任桐浦碧山片社区组长，

成了忙不停的“社区小陀螺”。

陈克依托桐浦、碧山警务室，汇聚村

居干部、乡贤、志愿者、网格员等，联系辖

区相关单位，整合力量，将各项防范措施

落实到位，做到矛盾不上交。他还联合当

地开展治安大巡控，每晚对重点村居进行

步巡。同时，他在辖区多次开展讲座，不

定期举行反诈进校园、进企业等活动，积

极组织参与缅北滞留人员劝返工作。

今年7月22日6时许，辖区内发生一

起邻里纠纷引发的冲突，一名村民持刀冲

到对方家中，矛盾激化一触即发。

正在值班的陈克第一时间出警。经

了解，双方矛盾由来已久，此前因私建围

墙产生隔阂，双方互相举报后违章建筑均

被拆除，互有怨气。此次是因村民王某想

修缮并拓宽家门口破损的小路，而小路刚

好通过陈某家门口，陈某以拓宽小路会占

用他家的地为由阻挠施工。双方引发激

烈争吵，发生肢体冲突。

陈克将双方约到村办公楼沟通，但双

方态度强硬，寸步不让。为了从源头化解

矛盾纠纷，他依托派出所、司法驻派出所

调解室力量，积极发动驻村干部、村居干

部，寻找双方关系好的乡贤做双方思想工

作。

经过陈克等人的全力调解，24小时内

妥善化解这起积怨多年的邻里纠纷，消除

重大治安隐患。

本报讯（通讯员 李秧 记者 孙文静）

读书还能赚钱？日前，家住汀田街道的小

李遇上了这等“好事”，可到手的钱还没捂

热，自己就赔进去了15万余元。

小李平时爱好文学，喜欢阅读。不久

前，他的支付宝账号被陌生人拉进了一个

群聊。群里有人发任务，只要关注“喜马拉

雅”App上的几本小说，就可以获得奖励。

小李觉得，这项“差事”不错，既能兼

顾阅读的爱好，又能够赚钱，一举两得。

抱着试试看的心态，他完成了客服布置的

十几单阅读任务，赚到了上百元佣金。紧

接着，客服说这个App的任务做完了，想

继续做任务就要下载“十音文学”App。

尝到甜头的小李立刻下载并注册了

账号，继续做阅读任务，在完成了十几单

任务后，又得到了上百元佣金。此时，

App提示小李账号升级了，可以接奖励

更丰富的大任务，但要自己垫资充值书币

来打榜小说热度，再从书币返现金提现。

客服给了几个金额的充值方案，小李

先充值4000元，完成了一个刷单任务。

对方说要连做三单，才能提现，他又充值

刷了14000元和46000元。可客服说小

李操作失败，要继续刷单。这时，小李急

红了眼，立刻又充值了89000元。短短半

个小时，他陆续充值了15万余元。可当

他做完任务想要提现时，却发现充值账户

被冻结了，客服也不再回复。

警方提醒：兼职刷单是违法行为，凡

是打着“做任务返佣金”“网络兼职”“投资

理财”等旗号，以下载各种App进行投资

下注，获得返还佣金或高额利润的，都是

诈骗。遇到“刷单”“刷任务”等网络兼职

广告时要提高警惕，遭遇诈骗要立即报

警，将对方的QQ、微信、聊天记录等留存

提交给警方，以便警方破案。

传统技艺制作红糖

他用60年熬出“甜蜜”事业
“95后”民警陈克

尽责一方，做群众贴心人
■通讯员 丁传统 记者 孙文静

遇上体重100多公斤的犯罪分子，他勇敢上前搏斗将其制服；面对

轻生小伙，他化身暖心大哥哥，以真诚的交流挽回年轻的生命；当村民持

刀威胁时，他借助各种力量，成功化解积怨多年的邻里矛盾，消除重大治

安隐患……他就是陶山派出所民警陈克。

今年27岁的陈克从警5年，在侦查破案、疫情防控、救助群众等方面

发挥了骨干作用。“百日行动”期间，他参与破获涉黄涉赌案件10起，协助

抓获各类违法犯罪嫌疑人50余人，为辖区社会治安稳定作出了突出贡

献。因表现突出，他屡次受到通报表扬，多次获得“优秀公务员”称号。
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案情聚焦

■记者 蔡玲玲 郑智建 特约记者 方孔德

11月底，深秋的南方，烟雨笼罩，潮气中游离着丝丝蔗香味。这是瑞安甘蔗成熟的时节。在马屿镇垟下

村，一片翠绿的甘蔗田里，远远望去，就能看见一座古香古色的棚屋坐落其中，高耸的水泥烟囱源源不断冒出

白烟。当地人都知道，这是糖厂开工啦。

垟下村的老王红糖厂，在马屿镇现存的十多家古法制糖厂中，是历史最为悠久的一批，有40多年了，其前

身是老戴红糖厂，由戴贤生创办。老戴今年78岁，是土生土长的垟下村人，18岁开始在村里糖厂工作，后来

自己办红糖厂，4年前才退至幕后。作为老王红糖厂的负责人之一，他依然会在糖厂开工时，每天过来转悠几

圈，戴上老花镜，在现场帮忙做点力所能及的事情。

读书也能赚钱？

一男子半小时被骗15万余元

旺铺招租
遗失■万松东路旺铺招租：繁华地段临街店

面，100平方米，年租金6万元，地点：瑞安
市万松东路233-247号嘉晟锦苑一层，联
系人：吴先生，联系电话：88068769。

分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地分类天地
服务热线：65917777

搬家

家电维修

■30年专业经验，安装、精修、清洗：大小

空调、冷库，工业冷水机，国产、进口机组，

制冷设备疑难故障排除。承接各单位品牌

电器整体包修，15867741252。

■ 瑞丰制冷：空调故障专业维修、鉴定机

构，联系电话：18267767246。

■ 空调维修、加液、清洗、安装、预埋铜管，

回收旧空调，钻孔，另承接防水补漏工程，

13057899533。

■专业搬家，提供钟点工服务，专业

管道疏通，专业清理化粪池，专业空

调维修，电话：13967736316。

■专业搬家：公司搬家、居民搬家，

长短途搬运，拆迁，货运车出租，空调

拆装，82300793。

疏通补漏
■高压车清洗管道、阴沟，通马桶、下
水 道 ，空 调 拆 装 、修 、加 液 ，
82395069。
■清理化粪池，通下水道、马桶、各种
管道，价格低，15869696136。
■高压清洗，疏通各种管道、阴沟，空
调拆装、修、加液，电话：83685679。
■疏通补漏：专业疏通马桶，高压疏通
管道、抽粪；水电安装、维修，搬家，另
提供钟点工，18868269118。
■专业疏通马桶、下水道、阴沟，高压清
洗、疏通管道，清理化粪池(干湿分离处
理)，另维修水电，13968936321。

■20 年专业定制各类门窗：金钢

网纱窗，三推防盗纱窗，阳台窗，安

全钢丝防护网，断桥隔热门窗(内外

开、推拉)，铝合金推拉门窗，保修10

年。电话：18858783386。

定制门窗

■三通家政：瑞安专业管道疏通，专业清

理化粪池，专业空调、水电安装维修，专业

搬家，提供钟点工服务，15356267199。

家政家政

旧设备出售

■旧设备出售：钢铁、不锈钢阀门、整套
工业泵、旧不锈钢等设备出售、处理，电
话：13705780065。

遗失瑞安市云周实验幼儿园的开
户 许 可 证 ， 核 准 号 ：
J3339008373601，声明作废。

根据《行政许可法》《娱乐场所管理条例》相关规定，行政许可申请人、利害关系人享有
申请听证的权利。有关人员可以于公示截止之日前向本机关提出听证申请，本机关应当
在接到申请之日起20个工作日内组织听证。逾期未提出听证申请的，视为放弃听证权
利，本机关依法作出行政许可决定。

依法组织听证所需时间不计算在行政许可期限内。
联系电话：65827275 传真：65827275
通讯地址：瑞安市安阳街道文庄路777号（市行政服务中心B区19号窗口)
邮编: 325200（来信以邮戳时间为准)

瑞安市文化和广电旅游体育局
2022年12月7日

法定代表人、投资人、负责人情况

类别

法定代表人（负责人）、投资人

姓名

苏香霞

性别

女

出生年月

1985年7月

户籍

龙港市

本行政机关于2022年12月2日受理瑞安市紫金印象娱乐有限公司提出的歌舞娱乐场所设立
的行政许可申请。现将有关情况公示如下，公示日期自2022年12月7日至2022年12月20日。

申请人：瑞安市紫金印象娱乐有限公司
场所地址：瑞安市安阳街道瑞祥大道618号（部分面积)
经营范围：歌舞娱乐活动
经济性质：有限责任公司

歌舞娱乐场所设立公示
瑞文娱示 [2022]16 号

红糖制作是个体力活
古法红糖制作，需要经验，更需要体

力。戴贤生18岁那年，村里办起红糖厂，

他负责绞糖工序，从此与红糖结下了一生

“甜蜜”的缘分。

“现在，绞糖用机械代替了，整条甘蔗

放进去就能压榨出甘蔗汁。”老戴介绍，从

前榨糖水的工具是牛，两头牛同时拉糖

车，糖车上装有两个硬木滚筒，滚筒上端

做成两个合缝的齿轮状，在牛的牵引下转

动，甘蔗从两个木滚筒中间进去，甘蔗汁

就被绞了出来。现代绞糖有了机械助力，

绞糖率和绞糖速度大大提升，一天的产量

超过1750公斤，50公斤甘蔗可以制作出

5至5.5公斤的红糖。

绞糖，仅仅是红糖制作流程的开始。

压榨出来的甘蔗汁经过地下埋好的管道，

直接进入棚内的大桶里。经过沉淀之后，

甘蔗汁被引流到灶炉上。一字排开的灶

台上，架着11口“连环锅”，一位师傅专门

在灶台前烧火，要保证火候到位。老戴

说，最初的时候，熬糖的锅只有4口，随着

经验积累，他慢慢将4口锅扩成7口锅，后

来又变成了现在的11口锅，锅越多，熬出

来的糖浆就越醇厚，红糖的品质也因此大

大改进。

制糖师傅“三班倒”
灶台上方热气腾腾，甘蔗汁的水分慢

慢蒸发，师傅们拿着糖勺，不停搅拌着锅

里的甘蔗汁。从一锅到另一锅，翻滚的甘

蔗汁渐渐浓稠，变成了金黄色的糖浆，弥

漫出热腾腾的香甜气味。糖浆被舀到木

托盘上，再经过打糖、筛糖等过程，最终才

是我们在市场上见到的红糖的模样。

糖厂一旦开工，就不能停下来。厂里

的师傅们实行“三班倒”工作制，不然体力

吃不消。一旦上岗，几乎不能离开工位，

要保持时刻工作状态。每道工序，都需要

制糖师傅凭个人多年的熬糖经验，通过察

颜、观色、手感、味觉和舌试等方式掌控。

在老王红糖厂，从绞糖到成品，这个过程

需要近3个小时、10多位制糖师傅不间歇

配合才能完成。

“马屿古法制作红糖的历史悠久。”老

戴告诉记者，小时候常听大人讲“1斤糖

12斤谷”，就是指红糖珍贵，过年时才会

拿出来。

老戴回忆，糖厂生意最红火的时候，

是十多年前，“那时糖厂少，周边只有我这

一家糖厂。”那也是老戴办糖厂最吃香的

年代，蔗农争先恐后来找他，“先把我家的

甘蔗给绞糖吧”。而在大棚外，农民砍下

来的甘蔗堆积如山，都在等着变成金灿灿

的红糖。

生意好的年份，糖厂一年开工时间

长达两个月。这两个月里，24小时都在

开工，灶膛里的火一直在燃烧。“受去年

糖价影响，今年农民种甘蔗量少了。再

加上近期受雨水影响，红糖出产量也会

影响。”老戴说，老王红糖厂今年农历十

月底开工，预计农历十二月初就差不多

要收尾了。

制糖技艺历久弥新
几十年来，马屿红糖制作的传统技艺

没有变化，但是随着时间流逝，糖厂里的

师傅们越来越老了。如今，老王红糖厂里

20多位师傅，年纪最大的已经74岁，最年

轻的也有59岁了。师傅们半开玩笑：“制

糖需要体力，需要熬夜，收入有限，现在的

年轻人都不愿做这行了。”老戴笑着说，总

会有人来做这个事情的。

从业60年，老戴见证了传统制糖技

艺在岁月的长河里历久弥新，近年来一波

又一波年轻人来糖厂参观，红糖在瑞安人

心目中的地位仍然无法被取代，比如产妇

坐月子必备红糖，日常烹饪也缺不了红

糖。

“自从有了网络销售的渠道后，近年

来红糖的销路更加开阔了。”老戴相信，这

种传统的红糖制作技艺不会随随便便就

消散于历史，从柴火上熬出来的红糖有着

现代机械工艺所不具备的人情味。


