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为尽快推进安阳街道下沙塘村安置留地

04-15地块项目建设，经表决决议通过，决定向

社会公开选聘建设项目代建房开和施工总包单

位。现将选聘事项公告如下：

（一）报名房开公司、施工单位条件
报名房开公司限瑞安市本地房开企业二级

资质以上（含二级）或在瑞安市有单个项目代建

住宅三万平方米以上业绩的全国房地产一级资

质房开公司或其全资子公司。施工总包单位资

质为一级或以上的瑞安本地建筑企业。

（二）报名方式
1.报名房开和施工单位需提供单位介绍信。

2.应提交企业营业执照、房地产开发资质证

书（复印件加盖公章）、建筑企业资质（复印件加

盖公章）及企业简介、业绩说明等相关证明文件。

3.报名截止时间之前缴纳选聘意向保证金

1000万元，并签署《同意参加选聘竞标确认书》。

未按期缴纳的，或未签署确认书的，报名无效。

4.报名地址：瑞安市安阳街道下沙塘村股

份经济合作社

5.报名时间截止2024年 5 月 23 日16时

之前。

6.项目负责人：姜先生

联系号码：13906873923（666923）

安阳街道下沙塘村股份经济合作社
2024年5月7日

安阳街道下沙塘村安置留地04-15地块项目
选聘代建房开（含施工总包）公告

日期

5月
16日
(周四)

5月
17日
(周五)

变电站

开发
区所

江南所

设备

东华
F139
线

新渡桥
F563
线

停电
时间

6:00

6:00

送电
时间

20:30

19:00

停电范围

安泰医药，修正堂药品零售
连锁有限公司，上东机械，
上东机械，华亮机械1#、2#，
拓海冷冻1#变，勤中汽配
厂,建达机械,莘塍电信机
站,楠悦贸易,农垦开发1#
变、2#变、3#变,金兴冷冻
250KVA箱变1#,悦江华
庭2号配电房4号配变,悦
江华庭2号配电房2号配
变,悦江华庭1号配电房2
号配变

上洋村部分，山篁村部分，
寺东村，上扬箱包，东诚箱

包配件，诚鸿箱包

瑞安市供电局停电公告
因工作计划调整，新增以下停电线路，由于停电给您带来

的不便，敬请谅解!

“蜜沉沉”蜗居马屿，品牌“老酒汗”停产

多年，瑞安的本土白酒何时能再飘香？带着

疑问，记者前往湖岭，走访异地再建、投资超

亿元的浙江厨工酿造有限公司。

创立于同治庚午年间（1870年）的“皆春

官酱园”是厨工酿造的前身。作为有着百年

历史的名企，厨工一度风光无限，是温州地区

规模最大、品种最多、市场占有率最高的综合

性酿造企业之一。2014年，厨工因故“歇业”

至今。在厨工厂区，浙江厨工酿造有限公司

副总经理吉贺带领记者参观了生产车间。吉

贺介绍，接下来，“老酒汗”依然是他们的重点

产品。据介绍，浙江厨工酿造有限公司现占

地48.5亩，初步规划年产能4万吨，预计今年

六七月份可以实现试运行。

吉贺说，他们现在的生产工艺还遵循着

原来省级非物质文化遗产——瑞安“老酒汗”

的工艺，即采用乌衣红曲进行传统的“老酒

汗”酿造，并通过新的现代化工艺设备和先进

的检测技术，确保“老酒汗”品质稳定。

针对目前瑞安本土白酒的现状，吉贺表

示，高品质是好口碑的前提。接下来，他们会

在相关单位的组织下制定“老酒汗”的行业标

准，挖掘瑞安“老酒汗”的非遗文化故事，立足

本土，借助瑞商群体，做好瑞安本土酒的推广

工作。“我们调研后，发现瑞安人还是想喝瑞

安本土特色的酒，市场上大量的温商群体和

瑞商群体都是我们重要的客户。”吉贺说。

市政协委员林初存非常关注瑞安本土酒

行业的发展。“我们要建章立制，深挖酒文化，

把‘蜜沉沉’和‘老酒汗’的品牌打响。”林初存

说，瑞安一年的酒类消费约10亿元，市场广

阔，但本土酒企多为低小散的家庭作坊式企

业，营销模式极为单一，且没有形成产业机

制，建立规章制度迫在眉睫。

瑞安酒业的发展停滞让林初存深感遗

憾。今年瑞安两会上，林初存提议，一是模仿

“泰顺酒谷”，高标准编制行动规划，打造瑞安

“‘酒’寨沟”；二是利用闲置的曹村粮站，引进

曹潘园“蜜沉沉”，挂牌“曹家大院”，厚植进士

文化，融文都武乡、非遗体验、研学旅游于一

体，酿出乡村振兴梦。

市场前景看好，企业积极探索

瑞安本土白酒何时能“抢回失地”？
■记者蔡自祥陈峥叶天成（见习）

在瑞安市场上，本土品牌的白酒现难觅踪迹，本报蹲点记者在调查中发现，本土酒类企业大多存在规模

小、产品推广难等问题。瑞安本土白酒行业该如何走出困境，大批量生产呢？

“它已经绝版了，那个公司没有生

产了”“‘老酒汗’都是以前进过来卖的，

现在早停产啦”“品牌‘老酒汗’现在早

没了”……日前，记者走访了安阳路上

多家酒庄、饭店和小卖部，大多数店主

表示已经没有本土产的白酒在售，只有

一家店里尚有拟收藏的两箱“老酒汗”

在卖，但店主表示，这批货卖完之后就

没有了。

店家告诉记者，尽管生产品牌“老

酒汗”的酒厂停产了，但是不少顾客对

瑞安本土“老酒汗”依旧念念不忘。“顾

客还是不喜欢喝温州的‘老酒汗’，还是

想要瑞安的‘老酒汗’，早年的瑞安‘老

酒汗’是最好的。”一饭店店主魏香柳

说。

那么，瑞安的本土白酒现在还有在

酿制吗？蹲点记者来到芳庄乡娄山村，

找到了正守在土灶前烧制白酒的村民

王步凤。据悉，娄山村地处青田、瓯海、

瑞安三个县（市、区）交界处，虽然地僻

人烟少，但当地气候条件非常适宜种植

稻米，娄山晚米曾作为宫廷贡品闻名遐

迩，加上当地清甜可口的山泉水，正所

谓“好山好水出好酒”，数百年来，这里

家家户户都有酿酒的传统。

王步凤所酿的酒以采集老酒煎蒸

时所凝结的汗珠状液体而得，故名“老

酒汗”，是瑞安特产名酒，晚清时曾被列

为贡品。一锅酒要烧3个小时，王步凤

说，酒好不好，用眼睛一看就知道了。

农家自酿的“老酒汗”香气四溢，回味甘

洌，王步凤从不发愁酒的销路，每年都

会有熟客“老饕”上门买酒。“杭州、温

州、瑞安都有人特地过来买，一个人买

几十公斤放在家里，再陈几年，拿出来

喝更香。”王步凤说。尽管王步凤认为

自己家酒酿得很好，但家庭作坊式生产

的酒是没有办法批量进入市场的。

据了解，去年下半年，娄山村当地

乡贤出资成立了一家标准化酿酒作坊

——瑞安市龙冈酿酒坊。据该酒坊负

责人姚国夫介绍，他们这家酒厂虽然规

模不大，但也有自己的优势，比如采用

了娄山晚米、山泉水等当地优质的原材

料，配合传统酿制工艺酿造，产品出厂

均有检验，工人也都是当地从事酿酒行

业数十年的老师傅，希望给消费者提供

高品质、放心的“老酒汗”。姚国夫坦

言，目前他们面对着三大难题，一是新

品牌的知名度不高，推广困难；二是“老

酒汗”作为本土非遗传承技艺，了解这

种文化的人不多；三是大量低价劣质白

酒以“老酒汗”的名义充斥市场，造成了

市场的混乱。

去年，瑞安清祥酒业有限公司的曹

潘园品牌入选“温州老字号”，该公司负

责人曹隆君是温州非物质文化遗产项

目——“蜜沉沉酿酒技术”传承人。曹

隆君告诉记者，“蜜沉沉”酒是瑞安的特

产，其酿造工艺始于清朝乾隆年间，至

今已有近300年历史。该酒入口时口

感香甜爽口，饮用后沉沉若醉、醇醇如

蜜，故得名为“蜜沉沉”。他家的酿酒工

艺也是一代代传下来的，到目前已经有

100多年历史了，到他这一辈已经是第

六代。

曹隆君透露，他在自身三十多年酿

酒经验的基础上，创新了辅料配方，并

采用新陈勾兑的方式，显著提升了新酒

的口感，得到了顾客的认可。由于“蜜

沉沉”酿造过程中需要加入高度白酒来

控制发酵速度，对于酿造时机有着严格

的要求，为了确保品质，这一环节曹隆

君每次都亲力亲为。一年下来，“蜜沉

沉”的总产量不到1.5万公斤，除了少数

用于展示点展览外，基本上都会被上门

的熟客买走，市场上难觅踪迹。这款酒

从酿制到上市，至少需要3年时间，受

限于资金压力，曹隆君一直没有下定决

心扩大产量。

风味独特的本土酒虽不起眼，但它是许多瑞安市民的“心头好”。要想瑞安的“好

酒”走出困境、破局出圈，瑞安酒企要以传统工艺为根基，凭借过硬的产品质量，来扩大

本土酒类品牌影响力，赢得市场青睐。而政府部门也应提供相关产业政策支持，推动瑞

安本土酒业持续发展。

[编后]

RUI BAO

来自蹲点一线的报道

品牌“老酒汗”绝版
家庭自酿难进市场

本地酒企努力探索
欲打响本土品牌

多方献计献策
瑞安酒出圈指日可待

为进一步增强市民的国防观念和人民防空意识，检验警报设施

性能，以确保在紧急情况下警报系统的有效运作。经瑞安市人民政

府批准，瑞安市国防动员办公室定于2024年5月12日（星期日）上午

组织全市防灾警报试鸣。具体为：

10:00—10:03，试鸣防灾警报信号；

10:10—10:14，试鸣防灾解除信号。

防灾警报信号：鸣60秒，停30秒，共2遍，时间3分钟。

防灾解除信号：连续鸣4分钟。

请广大市民届时闻声勿惊，注意辨听和熟悉警报信号，保持正常

的工作、学习和生活秩序。

瑞安市国防动员办公室

2024年5月6日

公告


