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本报讯（记者 陈成成）7 月 31 日下午，

一辆货车载着 2.1 吨瑞产榨菜、咸菜、泡菜等

蔬菜制品，从位于林川镇的温州山民食品有

限公司出发，运往宁波港。这批优质腌菜制

品将被端上远在 11000 公里外的意大利居

民的餐桌。据悉，这是瑞安首单出口海外的

蔬菜制品。

创办于 2001 年的温州山民食品有限公

司是温州地区较大的原鲜蔬菜种植、腌制菜

加工企业之一，是一家致力于农产品种植、

预制菜研发、加工、销售为一体的综合性农

业产业链企业，曾获得浙江省著名商标、浙

江省名牌农产品、浙江省农业科技企业等荣

誉，主要产品有榨菜、雪菜、泡菜、娃娃菜、竹

笋、食用菌类六大系列 50 多个品种。公司

自有种植基地 650 亩，与 2300 亩蔬菜基地、

4500 亩山林竹笋基地、280 亩金针菇基地达

成合作关系，年生产各类生鲜蔬菜 1 万吨。

目前公司已形成“公司+农户+基地+合作

社”的农业产业化经营模式。多年来，因优

秀的产品品质，山民品牌产品先后获得 SC

认证、HACCP 食品安全和 ISO9001 国际质

量认证，多种产品获得“国家无公害食品”

“绿色食品”“有机食品”等认证。产品畅销

全国多个省市，市内销售网点 3000 多家，产

品在天猫、淘宝、拼多多、抖音等线上平台也

有销售。

产品广受国内消费者欢迎，山民公司萌

生了拓展海外市场的想法。“瑞安是著名侨

乡，很多华侨回国都会大量购买我们的产

品，因为这些产品是‘乡味’，家乡独有，国外

买不着。”温州山民食品有限公司总经理陈

志海表示，他想让在外同胞能随时品尝到家

乡的美味。

了解到企业出口意向后，林川镇政府联

合相关部门实地查看山民系列产品种植及包

装流程，帮助完善产品的防疫管理制度、优化

包装车间布局，提升安全卫生标准。今年，温

州山民食品有限公司的系列产品获得海关备

案。

陈志海表示，首单出口产品是“试水”，

下一步，公司将根据海外市场需求，扩大生

产规模、优化产品质量，让瑞安好产品被更

多人喜爱。

近年来，乡村农文旅融合发展作为一

种新业态，赋能乡村经济发展。平阳坑镇

依托东源木活字、东梨文旅、悠然南山三大

研学基地，稻田星空露营基地、如花书吧、

南山村走马楼等特色建筑打卡地，吸引了

大量游客前来参观游玩，农文旅、研学游发

展态势良好。

“这些旅游发展新路径蕴藏巨大消费

潜力和产业发展机遇，我们结合工作职能

在保障‘吃喝玩乐’消费上做文章，不断加

强消费环境建设，为乡村旅游经济培育新

的增长点。”瑞安市市场监管局相关负责人

介绍，要让“流量”变“留量”，不仅需要创

新，更要修炼“内功”，规范生产和经营，打

造可持续的放心消费场景。

在平阳坑镇沿江路，记者看到“瑞美食

品”商铺的货架上摆放着各类平阳坑特色

美食，商家一边热情招待消费者，一边忙着

打包来自线上订单的商品。

这样的场景是商家不曾想过的。“以前

我们根本没想过把猪油渣向外推广，在网

络上销售更是不敢尝试，就怕有人投诉。”

该商铺负责人介绍，在市场监管部门的指

导和帮助下，他们改变了加工场所的布局，

完善了包装标签内容，还做了食品安全检

测，“如今，加工环境更加整洁，服务更规

范，做产品的底气更足，网络短视频吸引了

不少流量，销量比以前好了很多，下一步会

考虑做自己的品牌。”

据 了 解 ，为 改 变 猪 油 渣 加 工 点“ 低 小

散”甚至“三无”现状，今年初，市市场监管

局高楼所工作人员逐户摸排调研、逐家耐

心动员，坚持“监管+服务”双管齐下，同时

联合平阳坑镇人大共同为经营户解决加工

场所装修、营业执照办理、融资等问题，经

营户由一开始的不配合、不理解到最后积

极整改，历经半年多时间，猪油渣行业从生

产、包装、销售实现全链条整治。

看到这些变化，南山村党总支书记、村

委会主任周大棉心动了。他来到高楼市场

监管所，表达了提升南山索面品牌的诉求：

“南山索面历史悠久，但大多是家庭作坊式

经营，规模小，难以打开知名度形成品牌效

应，我们要打造南山村自己的品牌，同时也

要让南山索面这个传统手艺一直流传下

去。”

村民有需求，市场监管积极回应。为

了进一步提升辖区特色产品的知名度和市

场竞争力，市场监管部门积极联系专家为

南山村从事索面制作的个体户开展技能培

训，同时推动南山村成立索面发展行业协

会，协助该村申请南山索面地理商标，鼓励

生产工艺条件良好的索面加工作坊创建民

生阳光小作坊，让消费者可以实时观看加

工过程，感受传统索面制作工艺的魅力。

此外，为提升消费体验，市场监管部门

还着力打造“逛吃购玩”一站式消费场景：

土菜馆里本地特色菜品明码标价，商家主

动提供小份菜，公筷公勺让游客吃得干净

又放心，用餐结束游客可随手购买当地特

色美食，也可到南山村走马楼了解传统索

面制作工艺，品尝南山村独有的舌尖味道。

据了解，马屿镇是我市“三位一体”

综合合作改革的主要试验田和先行

地。2006 年以来，该镇始终认真贯彻

落实习近平总书记关于农村“三位一

体”改革的重要论述精神，全力当好改

革实践探路者，全面构建“农有”“农治”

“农享”三大机制，为 4000 多名“小农

户”构建了从生产到交易再到融资的全

服务链条，引领“小农户”告别“各自为

营”的传统耕作模式，转身拥抱“大服

务”“大市场”“大金融”，有效带动农民

共同致富、推进乡村振兴发展，荣获“全

国改革十大探索”“中国地方政府创新

奖”等荣誉。

当天，姜宗羽一行实地调研瑞安庆

一种苗有限公司、原田家庭农场天井垟

优质稻米加工建设项目，详细了解企业

生产经营和项目建设情况。

在随后召开的座谈会上，马屿镇主

要负责人汇报了该镇关于推进农村“三

位一体”改革取得的成绩、存在的问题

和下步工作思路。

与会人员围绕当天活动主题，积极

献计献策。他们

建议，加大对乡土

种质资源研究开

发项目的政策扶

持力度，加快培育

乡土种业基地和

人才，鼓励农业企

业参与研究乡土

种质资源的保护

和研发；减少农产

品流通环节，鼓励

农超对接、农企对

接、农校对接；依托农业技术推广站等

平台，大力推广稻菜技术研发、稻菜产

业链建设；提升“两进两回”政策的吸引

力，如对持证上岗的农民优先享受农补

政策等，研究出台回乡青年创业就业扶

持政策，让青年回乡有奔头、创业有希

望。

姜宗羽强调，农村“三位一体”改革

是实现乡村振兴、农业农村现代化的有

效途径。推进农村“三位一体”改革工

作，要深刻认识、抢抓机遇，马屿镇要总

结经验、做法，抢抓机遇做好一二三产

业融合发展文章。要高标谋划、科学规

划，谋划高科技、引领性的产业平台，高

效益、标志性的建设项目，高品位、示范

性的改革示范点，深化农村“三位一体”

改革的马屿模式。要各方协同、早做准

备，马屿镇党委政府要专题研究、专班

落实；相关职能部门要全力支持、积极

作为；政协委员要积极助力，讲好故事，

各方通力合作，做好、做优、做强农村

“三位一体”改革的马屿模式。

瑞安首单出口蔬菜制品发车
2.1 吨腌制菜将端上意大利居民餐桌

让“舌尖”带动“脚尖”

市市场监管局打造
乡村特色消费场景助共富

如何深化农村“三位一体”改革？

马屿民生议事堂开展专题协商
■通讯员 金建洪 记者 吴戌慧

“建议加大对乡土种质资源研究开发项目的政策扶持力度”“建议减少农产品流通环节”⋯⋯日前，马

屿民生议事堂以“深入推进农村‘三位一体’改革 激发强村富民新活力”为主题，开展专题协商活动。市政

协副主席姜宗羽，市政协教卫体委、港澳台侨和外事委负责人，以及部分政协委员和马屿民生议事堂成员

等参加活动。

市疾控中心发布 8 月健康提醒

天气炎热，注意预防肠道传染病
■记者 陈成成 通讯员 钱丽珍

8月天气依旧炎热，食物极易腐败变质，稍不注意，肠道传染病就会“找上门”；夏季蚊虫活跃，需警惕虫

媒传染病，居家和外出要做好防蚊措施。市疾控中心提醒，广大市民要重点预防媒介生物传播传染病、高温

中暑及肠道传染病等。

炎炎夏日
注意防暑降温

中暑是指人体在高温高湿或烈日

环境下，体温调节功能紊乱、散热机能

发生障碍，致使热能积累所致的以高

热、无汗及以中枢神经系统症状为主的

综合征。两类人群易患病，一是在高温

高湿环境中工作、锻炼的人群；二是体

质较差的老人、小孩、产妇等。头痛恶

心、大汗淋漓、神志恍惚等症状往往是

中暑的先兆。预防中暑要做到：避免阳

光直射，加强通风降温。在露天或高温

环境下工作要做好防护，合理调整工休

时间，注意劳逸结合，避免过度疲劳。

少产热，活动应放慢速度。外出时宜穿

着宽松透气的浅色衣服，佩戴太阳镜和

遮阳帽，随身携带清凉油、风油精等防

暑药物。合理饮食，及时补充水分。饮

食以清淡为好，多食富含蛋白质和维生

素 B、维生素 C 的食物。长时间在高温

环境中工作的人，应适当补充含钾、镁

等元素的饮品。保持充足睡眠。充足

的睡眠可使大脑和身体其他部位得到

充分的休息，既利于工作和学习，也是

预防中暑的措施。睡眠时注意不要正

对空调出风口和电风扇，以免患上空调

病和热伤风。

若出现中暑先兆或轻度中暑，应及

时转移至阴凉、通风处静卧休息，密切

观察体温、脉搏、呼吸和血压变化。对

于出现脱水、循环衰竭、痉挛、高热等症

状的重症中暑病人应及时送至医院急

救处理。

注意饮食卫生
预防肠道传染病

高温天气利于细菌繁殖，食品更易

腐败变质，发生食源性疾病的可能性增

加。餐馆、食堂等集体供餐单位和家庭

都应注意卫生状况。暑假是外出旅游

高峰，市民外出聚餐频次增多，更需防

范食物中毒的发生。

专家提醒，天气炎热，要格外注意

饮食卫生，以熟食、温食为主，少吃或

不吃生冷、冰镇食物。另外，要养成良

好的卫生习惯，若出现发热、腹泻、腹

痛等症状，及时到医疗机构肠道门诊

就诊。

防蚊灭蚊
保持环境整洁

盛夏天气炎热，高温高湿环境有

利于蚊虫孳生。蚊子可以传播多种

传染病，如登革热、疟疾、乙脑等。登

革热是一种通过伊蚊传播的自然疫

源性疾病，传播速度快，潜伏期长，以

发热、皮疹和全身疼痛为主要症状。

每年 7 至 8 月是蚊媒传染病的高

发期。专家提醒，做好防蚊灭蚊是预

防登革热的关键。消除蚊虫孳生地，

可以采取以下措施：封盖水缸、水箱

等容水器皿；疏通沟渠、清理淤泥和

杂 草 ；排 清 所 有 可 能 孳 生 蚊 虫 的 积

水，包括花盆托盘的积水、闲置容器

的积水等；清除小容器垃圾，如垃圾

塑料薄膜袋、废用瓶罐等垃圾容器。

外出时可穿着浅色长袖衣服及长

裤 ，家 里 可 安 装 纱 门 纱 窗 和 使 用 蚊

帐 ；避 免 蚊 虫 出 没 频 繁 的 时 段 在 树

荫、草丛、凉亭等地逗留；外露皮肤及

衣服上可涂蚊虫驱避剂；适时使用杀

虫剂、蚊香、电蚊拍。

专家提醒，被蚊虫叮咬后，如果

突起高热，伴有较剧烈的头痛、眼眶

痛和肌肉、关节、骨骼痛以及面、颈、

胸部潮红，结膜充血，四肢躯干或头

面部出现皮疹，要及时就医确定是否

患登革热，以免延误病情或者通过蚊

子传染给他人。

■记者 苏盈盈 通讯员 钱成树

商铺里，美味可口的猪油渣、远近闻名的南山索面、甘甜筋道的驼背翁麦芽

糖等平阳坑镇特色美食吸引了不少游客前来购买；土菜馆里，特色菜品明码标

价，商家服务热情又贴心，小份菜、公勺公筷引领文明餐桌风尚，让游客吃得放

心、舒心。

“为一份美食，去一座城。”当前，“味蕾游”成为受欢迎的出行方式，不少游

客追求个性、重视消费体验。为了让“舌尖”带动“脚尖”，给乡村旅游注入新动

力，市市场监管局结合乡村农文旅融合发展新业态，积极打造乡村特色消费新

场景，既保障舌尖上的安全，又改善消费体验，催生乡村旅游新质生产力，助推

共同富裕。

实地调研

座谈会现场

执法人员到商铺指导


